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SDGs : SDG 4 : Quality Education 
Indicator : Education outreach activities beyond campus กิจกรรมเกีย่วกับการศึกษา นอกมหาวิทยาลยั 
ชื่อโครงการ : โครงการสร้างกำลังคนและทักษะแห่งอนาคตในภูมิภาค เพื่อตอบโจทย์การพัฒนานวัตกรรมของประเทศ
ประจำปี งบประมาณ พ.ศ.2563 
ความสอดคล้องกับ SDGs :  
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วัตถุประสงคโ์ครงการ 
1. เพื่อสร้างทักษะในการบริหารจัดการ การวางแผน การวิเคราะห์ปัญหา และการบริหารต้นทุนการผลิตของ

เครื่องจักรได้อย่างมีประสิทธิภาพ 
2. เพื่อให้ผู้เข้าร่วมหลักสูตรสามารถลงมือปฏิบัติ และนำเทคนิคไปประยุกต์ใช้กับผลิตภัณฑ์หรือกระบวนการแปร

รูปอาหารของสถานประกอบการได้จริง 
 
กลุ่มเป้าหมายและพื้นที่ดำเนินการ 

กลุ่มเป้าหมาย คือ บุคลากรจากอุตสาหกรรมการแปรรูปอาหาร (Food for the Future)  
จำนวน 20 คน (1-2 คนต่อสถานประกอบการ) / หลักสูตร  
พื้นที่ดำเนินการ คือ พื้นที่ภาคเหนือ 

 
ตัวชี้วัดของกิจกรรม/โครงการ  

ตัวชี้วัด หน่วยนับ/ค่าเป้าหมาย 
เชิงปริมาณ  

1. ผู้เข้าร่วมกิจกรรมมีจำนวนช่ัวโมงเข้าร่วมหลักสูตรไม่น้อยกว่าร้อยละ 80 ต่อคน 20 คน 
2. ผู้เข้าร่วมกิจกรรมเกิดการประยุกต์ใช้ทักษะให้เกิดประสิทธิภาพและประสิทธิผลต่อ

องค์กร (Success case) 
- 

เชิงคุณภาพ  
1. ผู้เข้าร่วมกิจกรรมมีจำนวนช่ัวโมงเข้าร่วมหลักสูตรไม่น้อยกว่า ร้อยละ 80 
2. ผู้เข้าร่วมกิจกรรมมีความพึงพอใจต่อกระบวนการให้บริการไม่น้อยกว่า ร้อยละ 80 

 
ผลลัพธ์ของโครงการ  

1. ผู้เข้าร่วมกิจกรรมสามารถลงมือปฏิบัติ และนำเทคนิคไปประยุกต์ใช้กับผลิตภัณฑ์หรือกระบวนการแปรรูป
อาหารของสถานประกอบการได้จริง 

2. การจัดหลักสูตรและพัฒนาทักษะผู้ประกอบการ จำนวนอย่างน้อย 1 หลักสูตรต่อเทคโนโลยี 
3. บรรลุตัวช้ีวัดของกิจกรรม/โครงการ 

 
ผลกระทบ (Impact) ที่เกิดจากการดำเนินโครงการ 

ผู้เข้าร่วมกิจกรรมจากบุคลากรจากอุตสาหกรรมการแปรรูปอาหาร (Food for the Future) สามารถลงมือปฏิบัติ 
และนำเทคนิคไปประยุกตใ์ช้กับผลิตภัณฑ์หรือกระบวนการแปรรปูอาหารของสถานประกอบการไดจ้ริง นอกจากน้ียังช่วยแก้ไข
ปัญหาและชี้แนะแนวทางที่เหมาะสมให้แก่ผู้ประกอบการ และการขยายตัวของธุรกิจอุตสาหกรรมแปรรูปด้วยเทคโนโลยี       
จะช่วยเพิ่มประสิทธิภาพการบริหารจัดการธุรกิจ กระบวนการผลิต การควบคุมคุณภาพ การลดความสูญเปล่า การลดตน้ทุน 
ขององค์กรให้มีความสามารถในการแข่งขัน และเตรียมความพรอ้มเข้าสูอุ่ตสาหกรรม 4.0 เพิ่มศักยภาพของผู้ประกอบการและ
บุคลากรในสถานประกอบการ SMEs ในการดำเนินธุรกิจ อีกทั้งยังช่วยส่งเสริมให้เกิดความร่วมมือระหว่างหน่วยงานภาครัฐ 
มหาวิทยาลัย และหน่วยงานภาคเอกชนในการพัฒนาขีดความสามารถในการแข่งขันตลอดห่วงโซ่อุปทานของอุตสาหกรรม
เกษตรแปรรูปหรืออุตสาหกรรมที่เกี่ยวเนื่อง  
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ภาพการดำเนินงานจัดกิจกรรมหลกัสูตรทักษะการออกแบบบรรจุภณัฑ์นวัตกรรม (Innovation Packaging Design Skill) 
 

 

 

 

ภาพการดำเนินงานจัดกิจกรรมหลกัสูตรทักษะการบรหิารจดัการ วิเคราะห์ปญัหา บรหิารต้นทุนอยา่งมีประสิทธิภาพ  
และสร้างมลูค่าเพิ่มแกส่ินค้าด้วยเทคโนโลยีอบแห้งแบบแช่เยือกแข็ง (Freeze Dry)  
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ภาพการดำเนินงานจัดกิจกรรมหลกัสูตรทักษะการสร้างนวัตกรรมอาหารเพื่อสุขภาพด้วยเทคนิคการสกัดสาร 

ด้วยของไหลวิกฤตยิิ่งยวด (Supercritical Fluid Extraction) 
 

  

  
ภาพการดำเนินงานจัดกิจกรรมหลกัสูตรทักษะการบรหิารจดัการ วิเคราะห์ปญัหา บรหิารต้นทุนอยา่งมีประสิทธิภาพ  

และสร้างมลูค่าเพิ่มแกส่ินค้าด้วยเทคโนโลยีทำแห้งแบบพ่นฝอย (Spray Dry) ครั้งท่ี 2  
 

 


